» ADAPTE : aux produits difficiles, morceaux de viande crue marinée
en vrac.

» BREVETE : Le convoyeur MAC CLAW™ sépare le produit avant
congélation et pesée. La surface fraisée de la peseuse
permet au produit collant de glisser aisément.

» HYGIENIQUE : Matériaux certifiés FDA/USDA, finition microbillée, tube
sur pointe.

(MULTIPOND)

MCA ASSOCIE A MULTIPOND, VOUS OFFRE LA
SOLUTION IDEALE POUR LE CONDITIONNEMENT
DE VOS PRODUITS DIFFICILES




CONDITIONNEMENT POULET
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CARACTERISTIQUES
TECHNIQUES PRODUITS
En partenariat avec MULTIPOND depuis plus de Notre ligne de conditionnement est congue pour
10 ans, MCA s’est spécialisée dans la réalisation toutes les viandes, et plus particulierement pour
de lignes complétes de conditionnement de les morceaux de poulet :
poulet. La peseuse est congue pour une efficacité
optimale avec des produits collants et délicats. » Cru, mariné
» Filets, cuisses, pillons, ailes

» Séparation : » Larges morceaux de viande de porc

Grace a notre convoyeur breveté MAC CLAW™,
le produit est parfaitement séparé pour une
précision de pesée optimale.
» Elévateur :
Spécialement concu pour un nettoyage facilité.
» Pesage :
Peseuse associative Multipond avec surface
fraisée brevetée permettant une glisse parfaite
du produit et un auto-nettoyage.
» Chargement :
Automatique par transfert accompagnant de
barquettes, thermoformeuses ou ensacheuses.
Semi-automatique, préparation des lots pour
disposition des produits.
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